Tonkotsu

Wieprzowy bulion z tare na bazie biatego
sosu sojowego z dodatkiem sSwiezego
czosnku. Schab sous vide, menma, mix
grzybow, szczypior, nitamago, nori.
Wykonczony olejem Mayu oraz chipsami
z czosnku.

Tonkotsu Jiro

Ciezki bulion wieprzowy, tare na bazie sosow
sojowych oraz marynaty do chashu. Dodatki

to boczek chashu, kapusta pekiriska na kwasno,
kietki fasoli mung, szczypiorek, nitamago oraz
Swiezy czosnek. Wykonczony olejem Mayu i
olejem szczypiorkowym. Ramen mocno
czosnkowy, podawany z pojedynczym badz
podwodjnym makaronem.

Tonkotsu Shio

Wieprzowy bulion z dodatkiem sSwiezego
czosnku z tare na bazie soli i grzybow.
Schab sous vide, biate jajko, kietki mung,
szczypior, czerwona cebula. Wykonczony
olejem chilli, szczypiorkowym oraz mayu.

Tonkotsu miso ,,Ichiraku No ramen”

Wieprzowy bulion z tare na bazie
mieszanki past miso. Boczek chasu,
menma, szczypior, nitamago, narutomaki,
nori. Ramen jest wykonczony olejem chilli
i olejem negi

|ZAKAYA ramen menu

Z Freak Ramen
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Stowniczek Ramenu:

MAKARON - podstawa Ramenu, nazywany tez makaronem alkalicznym
z uwagi na pH (odczyn zasadowy). W jego sktad wchodzi magka, woda

oraz kansui (alkaliczna ,woda” odpowiadajgca wtasnie za zasadowosc).

Makaron jest bardziej elastyczny i szybciej sie gotuje
BULION - baza Ramenu, serwowany bardzo goracy

TARE - dusza bulionu, jeden z filaréw Ramenu. Nadaje ona stonos¢
i smak. Wyrézniamy 3 podstawowe rodzaje: shio - sél, shoyu - sos
SOjowy oraz miso

MENMA - marynowany bambus
MAYU - czarny olej z palonego czosnku

CHASHU - boczek, w Izakaya robimy go metodg sous vide, czyli
gotowany w prozni i niskiej temperaturze

NIBOSHI - suszone sardynki, niezwykle popularne w Japonii
NORI - prasowane algi morskie
NITAMAGO - marynowane, gotowane jajko, przewaznie potmiekkie

ABURA - dostownie ttuszcz, dtugo gotowane ttuste czesci wieprzowiny,
konsystencja przypomina zel

PIEPRZ SYCZUANSKI - popularna azjatycka przyprawa, ma ostry smak
z lekko cytrusowa nuta

NARUTOMAKI - rodzaj kamaboko - rybnego ciasteczka

BENI SHOGA - rodzaj tsukemono, wykonana jest z cienkich paskow
marynowanego imbiru.

Dodatki: wzbogaé swoj Ramen i dobierz ekstra dodatki

Jajko/jajko marynowane - 4 PLN
Dodatkowa porcja bulionu - 8 PLN
Dodatkowa porcja makaronu - 9 PLN
Schab sous vide - 6 PLN

Boczek chaschu - 6 PLN

Krewetki 2 szt. - 15 PLN

Vegan Spicy Miso

Lekki bulion warzywny na bazie mieszanki past
miso. Ragu sojowy w wersji paprykowej (pikantne),
szczypior, kietki fasoli mung, czerwona cebula,
pasta chilli, kapusta pekinska. Wykonczony nitkami
oraz olejem chilli i posypane sezamem.

ostros$é: A

Vegan Jiro

Lekki bulion warzywny z dodatkiem swiezego
czosnku oraz oleju szczypiorkowego z tare na
bazie biatego sosu sojowego oraz grzybow.
Kwasna kapusta pekinska, kietki fasoli mung,
szczypior, czerwona cebula oraz smazone, lekko
wedzone tofu w wersji stodko-ostrej. Na gore
miski serwujemy olej Mayu oraz chipsy z czosnku.
Ramen mocno czosnkowy, podawany z
pojedynczg badz podwdjng porcjg makaronu.

Vega Paitan

lekki bulion warzywny z dodatkiem pasty z biatych

warzyw oraz mleka owsianego, tare na bazie biatego

sosu sojowego oraz grzybow. Dodatki to Swiezy
czosnek, ragu sojowe, szczypior, menma, czerwona
cebula, mix grzybéw oraz chipsy z batata. Jako
wykonczenie dodajemy olej Mayu, ao nori, pieprz
syczuanski oraz skorke z cytryny.

ostrosé:



STARTERY

Kimchi

- 14 PLN -
Koreanska pikantna satatka z fermentowanej kapusty

Goma wakame

- 14 PLN -
Safatka z trawy morskiej w sezamowej odstonie

Edamame

- 14 PLN -
Mtoda soja w tradycyjnej lub stodko ostrej odstonie

SPECIALY IZAKAYA

|za & Kaya

- 20 PLN -
Wino musujgce / Choya Silver / Limonka / Lis¢ Kafiru

Hugo San

- 20 PLN -
Wino musujace z nutg cytruséw, biatych owocow i czarnego bzu

Orange Gin Spritz

- 28 PLN -
Wino musujace / Gin / Aperitivo / Rozmaryn / Cytryna

Crunchy gyoza

5 szt. - 23 PLN -
10 szt. - 40 PLN -

Chrupiagce pierozki smazone na gtebokim ttuszczu

w wersji weganskiej oraz miesne;.

Podawane z sosem do wyboru: sojowy, sweet

chilli, kimchi mayo

Marynowany ogorek stodko -ostry

- 14 PLN -

Ogorek zielony, olej sezamowy, szczypior,

sos stodko ostry, sezam.

COSNACIEPLD

Tehasaki
3 szt. - 19 PLN -
5 szt. - 29 PLN -

Skrzydetka z kurczaka - wersja klasyczna
w panierkce z solg lub sweet chilli

Karaage
150g - 15 PLN -
300 g - 25 PLN -

Mieso z uda kurczaka w azjatyckim stylu w panierce
z sosem do wyboru:
sweet chilli lub kimchi mayo

Ogorkowe Kimchi (lekko ostre)

- 14 PLN -

Ogorek, banan, biata rzodkiew, czosnek,

Piwo rzemiesinicze (0,51) - 16 PLN
(Browar Maryenstadt, zapytaj o rodzaj)

Piwo japonskie (0,33l) - 13 PLN
(Sapporo lub Asahi)

Prosecco (100ml) - 14 PLN
Wino sliwkowe Choya (150 ml) - 15 PLN

Wodka (40 ml) - 15 PLN
Sake (50 ml) - —

(zapytaj o rodzaj)

SOS Sojow

Ramune - 15 PLN

(japoniska oranzada w réznych smakach)

Lemoniada sezonowa - 15 PLN
Herbata - (zapytaj o rodzaj) - 15 PLN
Cola, Fanta, Sprite, Cola zero - 7 PLN
Woda gazowana / niegazowana: 6 PLN

Kombucha: 16 PLN
(fermentowana herbata w réznych smakach)



